SPEISEKARTE
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GEMISCHTER SALAT (0 8.50¢€

Gemischte Salatvariation mit unserer hausgemachten Vinaigrette

SALAT-E-AFGHANI (M 8.50¢€

Traditionelle afghanische Salatvariation mit Tomaten, Zwiebeln, Minze, frischen Korian-
der und unserer hausgemachten Vinaigrette

SALAT-E-HEWAD (gl® 11.00€
Salatvariation mit Ziegenkdse, frischen Datteln und unserer hausgemachten Vinaigrette

SALAT-E-MORGH (&l® 11.50€

Salatvariation mit gegrillter Hihnchenbrust und unserer hausgemachten Vinaigrette
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DAAL-SUPPE 7.50€

Afghanische Linsensuppe

MASCHAUA (al¢) 7.90€

Traditioneller afghanischer Eintopf mit Hackfleisch, Linsen, Kichererbsen, Weizen,
Ingwer und dazu unser Krauterquark
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BOLANI KATSCHALU (alsim 7.90€

Klassische gebratene afghanische Teigtasche mit einer wiirzigen Fiillung aus Friihlings-
zwiebeln und Kartoffeln, serviert mit unserem Krduterquark

BORANI KADOO (¢ lglm) 9.90¢€

Sanft geschmorter Kiirbis in einer siifdlich wiirzigen Tomaten-Safran Sauce, angerichtet
auf einem cremigem Quarkbett mit afghanischem Fladenbrot

BORANI BADENJAN (alglm 10.50€

Gebratene Aubergine in einer Tomaten-Zwiebel Sauce, auf einem cremigem Quarkbett
mit afghanischem Fladenbrot




Spezinlilien

SAFRAN TSCHALAU MORGH (suf¥/ pikant) 19.90€

Sanft geschmortes Hahnchenfleisch in pikanter Linsen-Safran Sauce, mit getrockneten
Pflaumen und Rhabarber auf gebackenem Basmatireis

SAFRAN TSCHALAU GOSCHT 20.90€

Sanft geschmortes Lammfleisch in pikanter Linsen-Safran Sauce, mit getrockneten
Pflaumen und Rhabarber auf gebackenem Basmatireis

KORME SHIRIN 20.50€

Sanft geschmortes Lammfleisch in Tomaten-Safran-Kardamom Sauce auf gebackenem
Basmatireis

DO PIASA (¥ 20.90¢€

Sanft geschmortes Lammifleisch in feiner Linsen-Kurkuma Sauce, mit marinierten Zwie-
beln und Minze auf einem Teigfladen

GEMISCHTER GRILLTELLER (2 lgl® 22.90€

Gemischte Grillvariatonen, serviert mit einer traditionellen Salatvariation auf gebacke-
nem Teigfladen

TSCHABLI KABAB (211 17.90€

Gegrilltes wiirziges Rinderhackfleisch mit afghanischen Gewdirzen und einer traditio-
niellen Salatvariation auf gebackenem Teigfladen

KOFTA TSCHALAU 17.90€

Wiirziges Rinderhackfleisch in einer pikanten Linsensauce auf gebackenem Basmatireis

ASHAK (219 17.90€

Teigtaschen gefillt mit Porree, liberzogen mit pikanter Hackfleischsauce auf
einem Krauter-Quarkbett

MANTU (219 18.50€

Teigtaschen gefiillt mit Hackfleisch und Zwiebeln, liberzogen mit einer pikanten Linsen-
sauce auf einem Krauter-Quarkbett
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KABABE MORGH BA SALAT (alglD 19.00€

Gegrillte Hahnchenbrust, pikant mariniert, mit unserer afghanischen Gewlirzmischung,
serviert auf gebackenem Teigfladen und einer traditionellen Salatvariation

KABABE MORGH ('

Gegrillte Hahnchenbrust, pikant mariniert, mit unserer afghanischen Gewiirzmischung,
+ einer Reis-Variation + einer traditionellen Beilage

+ Role-Yminlionen:
TSCHALAU 18.50€

Gebackener Basmatireis nach afghanischer Art

PALAU 19.90€

Braun gebackener Basmatireis, gewlirzt mit Zimt, Nelken, Lorbeer, Kreuzkiimmel, Kar-
damom und Sternanis

QUABELI PALAU (*h) 20.90€
Traditionell braun gebackener Gewiirzreis, mit Mandeln, Karottenstreifen und Rosinen

SAMAROD PALAU 20.50€

Gebackener Spinat-Basmatireis mit hauseigenen Gewtirzen

NAREND]J PALAU (M 20.90€

Gebackener Safran-Basmatireis mit Mandeln und siif3-pikanter Bitterorangenschale

+ Tradfionelle Bellngont:

SPINAT NACH AFGHANISCHER ART | KARTOFFELN | AUBERGINEN
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QUABELI WA BADENJAN BORANT M 21.50€
Gegrillte Hahnchenbrust, pikant mariniert, dazu braun gebackener Gewdrzreis, mit
Mandeln, Karottenstreifen und Rosinen, serviert mit gebratenen Auberginen in Toma-
ten-Zwiebel Sauce auf cremigen Quarkbett

NAREND] WA BADENJAN BORANT (P 21.50€

Gegrillte Hahnchenbrust, pikant mariniert, auf gebackenem Safran-Basmatireis mit
Mandeln und stif3-pikanter Bitterorangenschale, serviert mit gebratenen Auberginen in
Tomaten-Zwiebel Sauce auf cremigen Quarkbett
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KABABE TEKKA BA SALAT (:lslh 21.90€

Grillspieft vom Lamm, pikant mariniert, mit unserer afghanischen Gewiirzmischung,
serviert auf gebackenem Teigfladen und einer traditionellen Salatvariation

KABABE TEKKA (l&lb

Grillspieft vom Lamm, pikant mariniert, mit unserer afghanischen Gewiirzmischung,
+ einer Reis-Variation + einer traditionellen Beilage

+ Rete-Lmivlivnont:
TSCHALAU 22.90€

Gebackener Basmatireis nach afghanischer Art

PALAU 22.90¢€

Braun gebackener Basmatireis, gewtiirzt mit Zimt, Nelken, Lorbeer, Kreuzkiimmel, Kar-
damom und Sternanis

QUABELI PALAU M 23.50€

Traditionell braun gebackener Gewiirzreis, mit Mandeln, Karottenstreifen und Rosinen

SAMAROD PALAU 22.90€

Gebackener Spinat-Basmatireis mit hauseigenen Gewdlirzen

NAREND]J PALAU 23.50€

Gebackener Safran-Basmatireis mit Mandeln und stif-pikanter Bitterorangenschale

+ Tradilionelle Bedlngen:

SPINAT NACH AFGHANISCHER ART | KARTOFFELN | AUBERGINEN

B felitung deeKoele

QUABELI WA BADENJAN BORANTI M 23.90€
Grillspiefs vom Lamm, pikant mariniert, dazu braun gebackener Gewiirzreis, mit Man-
deln, Karottenstreifen und Rosinen, serviert mit gebratenen Auberginen in Tomaten-
Zwiebel Sauce auf cremigen Quarkbett

NARENDJ] WA BADENJAN BORANT M 23.90¢€
Grillspiefs vom Lamm, pikant mariniert, auf gebackenem Safran-Basmatireis mit Man-
deln und siif3-pikanter Bitterorangenschale, serviert mit gebratenen Auberginen in
Tomaten-Zwiebel Sauce auf cremigen Quarkbett
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KABABE SIEGHI SHAMI BA SALAT (elslh 18.90€

Gegrillte Rinderhackfleisch-Spiefie, pikant mariniert, mit unserer afghanischen Gewiirz-
mischung, serviert auf gebackenem Teigfladen und einer traditionellen Salatvariation

KABABE SIEGHI SHAMI (2l¢lk)

Gegrillte Rinderhackfleisch-Spief3e, pikant mariniert, mit unserer afghanischen Gewiirz-
mischung, + einer Reis-Variation + einer traditionellen Beilage

+ Rete-Vmivlionen:
TSCHALAU 19.50¢€

Gebackener Basmatireis nach afghanischer Art

PALAU 19.50€

Braun gebackener Basmatireis, gewtiirzt mit Zimt, Nelken, Lorbeer, Kreuzkiimmel, Kar-
damom und Sternanis

QUABELI PALAU M 20.90€

Traditionell braun gebackener Gewiirzreis, mit Mandeln, Karottenstreifen und Rosinen

SAMAROD PALAU 19.50€

Gebackener Spinat-Basmatireis mit hauseigenen Gewdlirzen

NAREND]J PALAU 20.90€

Gebackener Safran-Basmatireis mit Mandeln und stif-pikanter Bitterorangenschale

+ Tradfonelle Boltngont:

SPINAT NACH AFGHANISCHER ART | KARTOFFELN | AUBERGINEN

Dnzu omplellen wir
DREI KRAUTER-QUARK 4.50€

Quark mit Dill, Minze und Koriander
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GOSCHT (elelb

Sanft geschmortes Lammfleisch nach afghanischer Art, + einer Reis-Variation + einer
traditionellen Beilage

+ Rete-Lowinlionon:
TSCHALAU 19.50¢€

Gebackener Basmatireis nach afghanischer Art

PALAU 20.50¢€

Braun gebackener Basmatireis, gewiirzt mit Zimt, Nelken, Lorbeer, Kreuzkiimmel, Kar-
damom und Sternanis

QUABELI PALAU M 21.50€

Traditionell braun gebackener Gewiirzreis, mit Mandeln, Karottenstreifen und Rosinen

SAMAROD PALAU 20.50€

Gebackener Spinat-Basmatireis mit hauseigenen Gewdlirzen

NAREND]J PALAU M 21.50€

Gebackener Safran-Basmatireis mit Mandeln und stif-pikanter Bitterorangenschale

+ Taeliliovelle Zeilngen:

SPINAT NACH AFGHANISCHER ART | KARTOFFELN | AUBERGINEN
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QUABELI WA BADENJAN BORANTI M 21.90€
Sanft geschmortes Lammfleisch, dazu braun gebackener Gewdirzreis, mit Mandeln,
Karottenstreifen und Rosinen, serviert mit gebratenen Auberginen in Tomaten-Zwiebel
Sauce auf cremigen Quarkbett

NAREND] WA BADENJAN BORANI P 21.90¢€
Sanft geschmortes Lammfleisch, auf gebackenem Safran-Basmatireis mit Mandeln und
slifd-pikanter Bitterorangenschale, serviert mit gebratenen Auberginen in Tomaten-
Zwiebel Sauce auf cremigen Quarkbett
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MORGH

Sanft geschmortes Hahnchenfleisch nach afghanischer Art, + einer Reis-Variation +
einer traditionellen Beilage

+ Rete-Lowinlionon:
PALAU 17.90€

Braun gebackener Basmatireis, gewiirzt mit Zimt, Nelken, Lorbeer, Kreuzkiimmel, Kar-
damom und Sternanis

QUABELI PALAU M 18.90€

Traditionell braun gebackener Gewdirzreis, mit Mandeln, Karottenstreifen und Rosinen

SAMAROD PALAU 18.50€
Gebackener Spinat-Basmatireis mit hauseigenen Gewdiirzen

NAREND]J PALAU M 19.50€
Gebackener Safran-Basmatireis mit Mandeln und stif3-pikanter Bitterorangenschale

+ Tradlilionelle Berlngen:

SPINAT NACH AFGHANISCHER ART | KARTOFFELN | AUBERGINEN
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QUABELI WA BADENJAN BORANT (P 19.90€
Sanft geschmortes Hahnchenfleisch, dazu braun gebackener Gewiirzreis, mit Mandeln,
Karottenstreifen und Rosinen, serviert mit gebratenen Auberginen in Tomaten-Zwiebel
Sauce auf cremigen Quarkbett

NARENDJ] WA BADENJAN BORANT (M 19.90¢€
Sanft geschmortes Hahnchenfleisch, auf gebackenem Safran-Basmatireis mit Mandeln
und stf3-pikanter Bitterorangenschale, serviert mit gebratenen Auberginen in Toma-
ten-Zwiebel Sauce auf cremigen Quarkbett




eqilmiscle & V@m@

Spezinlilien

TSCHALAU 14.90€

Gebackener Basmatireis nach afghanischer Art + einer traditionellen Beilage

PALAU 14.90€

Braun gebackener Basmatireis, gewiirzt mit Zimt, Nelken, Lorbeer, Kreuzkiimmel, Kar-
damom und Sternanis + einer traditionellen Beilage

QUABELI PALAU M 15.50€

Traditionell braun gebackener Gewiirzreis, mit Mandeln, Karottenstreifen und Rosinen
+ einer traditionellen Beilage

SAMAROD PALAU 15.50€

Gebackener Spinat-Basmatireis mit hauseigenen Gewdirzen + einer traditionellen Bei-
lage

NAREND] PALAU (M 15.50€

Gebackener Safran-Basmatireis mit Mandeln und siif3-pikanter Bitterorangenschale
+ einer traditionellen Beilage

QUABELI PALAU BAGARI 15.90€
WA BADENJAN BORANI (vegetarisch) (slh

Braun gebackener Gewiirzreis, mit Mandeln, Karottenstreifen und Rosinen, serviert mit
gebratenen Auberginen in Tomaten-Zwiebel Sauce, auf cremigen Quarkbett

NARENDJ PALAU E BAGARI 15.90€
WA BADENJAN BORANTI (vegetarisch) (&lh

Gebackener Safran-Basmatireis mit Mandeln und siif3-pikanter Bitterorangenschale,
serviert mit gebratenen Auberginen in Tomaten-Zwiebel Sauce, auf cremigen Quark-
bett

SAFRAN TSCHALAU BAGARI (sufi/ pikant) 15.50€

Pikante Linsen-Safran Sauce mit getrockneten Pflaumen und Rhabarber, auf gebacke-
nem Basmatireis

DAAL 14.90€

Gelbe Linsen mit frischem Koriander, Knoblauch, Ingwer und Kurkuma wahlweise ver-
feinert mit gebackenem Basmatireis oder afghanischem Naanbrot

+ Tradilione(le Betlngen

SPINAT NACH AFGHANISCHER ART | KARTOFFELN | AUBERGINEN




Bettngert

NAAN-E-AFGHANTI (® 2.90€

Speziell von uns gebackenes Fladenbrot nach afghanischer Art

DREI KRAUTER-QUARK ¢ 3.90€

Quark mit Dill, Minze und Koriander

TSCHALAU 7.50€

Gebackener Basmatireis nach afghanischer Art

PALAU 7.50€

Braun gebackener Basmatireis gewlirzt mit Zimt, Nelken, Lorbeer, Kreuzkiimmel, Kar-
damom und Sternanis

QUABELI PALAU (M 8.00€

Afghanisch traditioneller braun gebackener Gewiirzreis mit Mandeln, Karottenstreifen
und Rosinen

SAMAROD PALAU 7.50€

Gebackener Spinat-Basmatireis mit hauseigenen Gewiirzen

NAREND]J PALAU (M 8.00€

Gebackener Safran-Basmatireis mit Mandeln und siifi-pikanter Bitterorangenschale

SPINAT (nach afghanischer Art) 7.90€

Spinat, verfeinert mit Bockshornklee, Lauch und Kardamom

KARTOFFELN 7.90€

Kartoffeln mit Erbsen in kraftig gewlirzter Sauce

AUBERGINEN 8.50€

Auberginen in einer pikanten Tomaten-Zwiebel Sauce mit Koriandersamen

Doacortle

FERNT (sl 6.50¢€

Afghanische Safran-Kardamom-Creme mit Mandeln und Bitterorangenschale

GULAB JAMAN Caleglh 6.50¢€

Frittierte Teigbdllchen in aromatisiertem Zuckersirup und Kardamom

SHIR-BERINSCH (gl 6.50€
Milchreis zubereitet nach altem Familienrezept
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COLA | COLA LIGHT (0,21)
EISTEE BURKHARDT (0,331)

Granatapfel | Blaubeere | Pfirsich
LIMO (0,41)
PAULANER SPEZI (0,331)

TONIC WATER (0,21)
Fever-Tree | Thomas Henry | Goldberg

SCHWEPPES WILD BERRY (0.21)
THOMAS HENRY (0,21)

Bitter Lemon | Ginger Ale | Ginger Beer

Wedor

HEWAD WASSER (0,41)

Holunder, Gurke, Minze und frischen Friichten

ADELHOLZENER (0,251)

Classic | Naturell

3.50€
3.70€

3.90€
3.90¢€
3.50€

3.50¢€
3.50¢€

5.50€

2.90€
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(1) ZENATO LUGANA LAGO DOF 6.90€
2020 [trocken] )

Strohgelb, mit einem ausladenden Duft nach Blumen, Honig und stifen Gewdirzen. Der
volle, frische Geschmack klingt mit einer eleganten Mandelnote aus.

(D) HEGER GRAUBURGUNDER @84 7.50€
2018 [trocken] ¥
Feinwiirziger, rauchiger Melonenduft, zartherbe Frucht, rassig, spritzig.

(O) THIERY-WEBER GRUNER VELTLINER 7.50€
2020 [trocken] O

Helles Gelb, ein fruchtig-pfeffriger Wein mit feiner Saure, typischer Griiner Veltliner.
Leichter Restzucker, typisches Pfefferl im Abgang,

(F) HORGELUS COLOMBARD-SAUVIGNON 1¢? 7.90€
2020 [trocken] )

Strohgelb, mit einem ausladenden Duft nach Blumen, Honig und siiften Gewdirzen.
Der volle, frische Geschmack klingt mit einer eleganten Mandelnote aus.

(F) LOUIS LATOUR ARDECHE CHARDONNAY VP? 8.50€
2020 [trocken] ¥

Dieser Weifdwein ist von kréftiger Art, dabei elegant und delikat mit Blumen- und Ho-
nigaromen. Ein Wein von schéner Reinheit und Reife.

(D) PRINZ V. HESSEN JOHANNISBERGER 8.90€
RIESLING 2020 [trocken] (¥

Dieser Riesling iberzeugt mit einem eleganten K&rper und einem frischen Geschmack.

(I) CA MAIOL PRESTIGE LUGANA POF ;
2020 [trocken] )

Ein delikater, sehr trockener Wein mit dem Duft nach griinem Apfel, Limette und wildem
Thymian. Angenehm und delikat am Gaumen, perfekt ausbalanciert, mit einem minera-
lischen Finish.

(D) PFANDTURM GRAUBURGUNDER @84 -
DR. KOHLER 2019 [trocken]

Nase mit weichen Karamellbonbons, Blumenwiese, einer Spur Bourbon Vanille und ein-
gemachter Kernobstfrucht. Klar und feinsaftig, eingemachte Birnen- und Apfelfrucht mit
wieder etwas Vanille und sogar Butter, lebendig frisch mit Zug.

(I) CA DEI FRATI LUGANA Po? -
2020 [trocken] O

Helles, strahlendes Goldgelb. Sehr elegantes, blumiges Bukett mit Aromen von hellen,
reifen Friichten und Noten von Akazienbliiten. Am Gaumen vollmundig und frisch mit
feiner Frucht, milder Sdure und einer feinen, mineralischen Note. Sehr anhaltend im
Geschmack.

32.00¢€

36.00€

34.00€

36.00€

36.00€

46.00€
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(F) LUC PIRLET MERLOT CLASSIQUE PAYS 7.90€
DOC 'S 2020 [trocken]

Tiefe, intensive Farbe. Delikate Verbindung von kleinen schwarzen Beeren und Gewdirz-
noten, voll und geschmeidig, leichte Tannin Prasenz in der Jugend mit schneller Entwick-
lung. Gute Ausgewogenheit.

(I) ITINERA PRIMITIVO SALENTO '6? 7.90€
BARRIQUE 2019 [trocken] ¥

Ein orientalisches Erlebnis, mit Aromen von Schwarzkirsche, Kardamom und dezentem
Leder. Eine explosionsartige Fille am Gaumen endet mit sanften Tanninen.

(D) EMIL BAUER CABERNET SAUVIGNON 9.90€
2018 [trocken]

Dieser Rotwein wird Sie mit seiner gehaltvollen Ader und feinen Fruchtsdure in seinen
Bann ziehen. Der Abgang offenbart sich fruchtig und frisch zugleich.

(O) MARKOWITSCH RUBIN CARNUNTUM 9.90€
ZWEIGELT 2018 [trocken] ¥

Tiefes Rubinrot, intensiver Duft nach Kirschen, Weichseln und dunklen Beeren, weich
und fiillig am Gaumen und kréaftig im Abgang.

(S) BARON DE LEY RESERVA RIOJA TEMPRANILLO -
2016 [trocken] Y

Dieser 100-prozentige Tempranillo gefdllt durch seine feinen Vanille- und Gewiirznoten
sowie seinen an Lakritze und Waldbeeren erinnernden weichen Fruchtgeschmack.

@gé (0.21]0.751)

(1) LENOTTI BARDOLINO CHIARETTO 7.90€
CLASSICO P07 2020 [mild] (¥

Leuchtendes Himbeerrosa im Glas. In der Nase aromatische Waldfriichte und kleine
Erdbeeren. Fruchtig und unkompliziert, duftig und frisch.

(O) UMATHUM ROSA ROSE SAIGNEE -
2020 [trocken]

Strahlendes Himbeerrot, intensiver Duft nach Himbeeren mit Ankldngen von roter
Grapefruit. Am Gaumen Himbeer- und Erdbeernoten, getragen von milder Sdaure und
zarten Gerbstoffen.

34.00€

34.00¢€

42.00€

42.00€

46.00€

32.00¢€

39.00€
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(F) BOUVET CREMANT DE LOIRE BRUT BLANC 5.90¢€ 46.00¢€
AOP EXCELLENCE

80% Chenin Blanc, 20% Chardonnay

Handlese, Methode Traditionelle (Flaschengdrung), hellgelb, feine, langanhaltende

Perlung - elegant, spritzig und erfrischend, schone Nase - blumig, fruchtig (weifde Blu-
men, Geifdblatt, Akazie).

ALLERGENKENNZEICHNUNG
ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfriichte (Mandeln, Haselnusse, Cashewnisse, Walnisse, Pekannusse, Paranusse, Pistazien, Macadamia-
und Queenslandnisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

oS00 To a0 T

ZUSATZSTOFFE

mit Farbstoffen

mit Konservierungsstoffen
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarkern
geschwefelt

geschwdrzt

mit Phosphat

mit Milcheiweif}

9 Koffein

10 Chinin

11 mit Stiflungsmitteln

12 enthélt Phenylalaninquelle
13 gewachst

14 mit Nitritpokelsalz

15 Taurin

16 Tartrazin (kann die Aktivitdt/ Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)
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